
Menü VegetarischMenü Vitalkost
Blumenkohlpüreesuppe

Gebratene Rindfleischwürfeli
Kräutersauce

Spätzli
Karottenstäbchen

Blumenkohlpüreesuppe
Dinkel Stroganoff

Spätzli
Karottenstäbchen
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Geröstete Griesssuppe
Panierte Pouletbruststreifen

Cocktail Sauce
Pommes frites
Cocobohnen

Geröstete Griesssuppe
Gemüsehackbraten
Champignonsauce

Pommes frites
CocobohnenD
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Gemüsecremesuppe
Emmentaler Brätschnitzel

Rosmarin-Jus
Vollkornteigwaren
Weisser Spargel

Gemüsecremesuppe
Ricotta-Spinatgnocchi

Tomatensauce
Vollkornteigwaren
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Bouillon Diablotin
Gebratenes Schweineschnitzel

Gorgonzolasauce
Bramatapolenta

Erbsen nach französischer Art

Bouillon Diablotin
Gefüllte Zucchetti mit Mozzarella

Bramatapolenta
Erbsen französische Art
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Tomatencremesuppe
Zanderknusperli (DE)

Kräuterquark
Salzkartoffeln
Rahmspinat

Tomatencremesuppe
Gemüse-Curry mit Kokosbananen

Basmatireis
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Spinatcremesuppe
Metzger Lüthi`s Feuerwehrbratwurst

Zwiebelsauce
Rösti-Kroketten
Rahmkohlrabi

Spinatcremesuppe
Linsenburger
Zwiebelsauce

Rösti-Kroketten
RahmkohlrabiS
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Bouillon mit Backerbsen
Schweinsfilet im Ganzen gebraten

Rahmsauce
Spiralen

Marktgemüse

Bouillon mit Backerbsen
Gemüseroulade

Rahmsauce
Spiralen

MarktgemüseS
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Falls nicht anders deklariert, stammt unser Fleisch und Brot aus der Schweiz.

Menüpreis ohne Suppe.Änderungen vorbehalten

Unsere Mitarbeitenden beraten Sie gerne bezüglich Nahrungsmittelallergien.
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