
Menü VegetarischMenü Vitalkost
Ruebli-Ingwer-Suppe

Kalbsbratwurst mit Bärlauch
Berliner Sauce

Bäckerin-Kartoffeln
Blattspinat

Ruebli-Ingwer-Suppe
Dinkelgulasch

Bäckerin-Kartoffeln
Blattspinat
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Bärlauchcremesuppe
Gebratenes Schweinssteak

Bratensauce
Teigwaren

Erbsen mit Süssmais

Bärlauchcremesuppe
Artischocken-Pilzragout
Pesto und getr. Tomaten

Teigwaren
Erbsen mit SüssmaisD
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Geröstete Griesssuppe
Kalbsgeschnetzeltes Zürcher Art

Röstikroketten
Zucchetti

Geröstete Griesssuppe
Kartoffel-Gratin Bauernart

Zucchetti
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Steinpilzcremesuppe
Pouletbrüstchen

Honig-Thymiansauce
Vollkornreis

Frühlingsgemüse

Steinpilzcremesuppe
Quornschnitzel
Thymiansauce

Vollkornreis
Frühlingsgemüse
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Bouillon mit Fideli
Zanderknusperli (DE)

Tartarsauce
Dampfkartoffeln mit Kerbel

Lattich

Bouillon mit Fideli
Gemüsekroketten

Tartarsauce
Dampfkartoffeln mit Kerbel
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Tomatencremesuppe
Schweinsschulterbraten

Rosmarin-Sauce
Pilzrisotto
Rosenkohl

Tomatencremesuppe
Lasagne mit Ricotta und Spinat

Tagessalat franz. Sauce
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Bouillon mit Pfannkuchenstreifen
Kalbsvoressen mit kleinem Gemüse

Grüne Nudeln
Spargelgemüse

Bouillon mit Flädli
Gemüsestrudel

auf Spargelragout
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Falls nicht anders deklariert, stammt unser Fleisch und Brot aus der Schweiz.

Menüpreis ohne Suppe.Änderungen vorbehalten

Unsere Mitarbeitenden beraten Sie gerne bezüglich Nahrungsmittelallergien.
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