
Menü VegetarischMenü Vitalkost
Selleriecremesuppe

Adrio mit Käse und Peperoni
Champignon-Sauce

Teigwaren
Karottenstäbchen

Gemüseragout mit Hülsenfrüchte
Teigwaren

Karottenstäbchen
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Suppe Hausfrauenart
Schweinegeschnetzeltes

Balsamicosauce mit Dörrtomaten
Polenta

Blattspinat

Suppe Hausfrauenart
Mit Gemüsemousse gefüllte Aubergines

Balsamicosauce
Polenta

Blattspinat
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Kokos-Curry-Suppe
Gebratenes Pouletbrüstchen
Zitronengras-Ingwer-Sauce

Basmatireis
China-Mix-Gemüse

Kokos-Curry-Suppe
Gemüse-Quorn-Curry

Basmatireis
China-Mix-Gemüse
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Aargauer Rüeblisuppe
Rindsragout mit Kräutern

Spätzli
Sautierter Rosenkohl

Aargauer Rüeblisuppe
Waldpilzragout

Spätzli
Sautierter Rosenkohl
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Bouillon mit Gemüsestreifen
Lachsfilet gefüllt (NO)
Holländische Sauce

Bratkartöffeli
Lauchbeet

Bouillon mit Gemüsestreifen
Gemüsestrudel

Erbsen-Ruebli à la creme
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Blumenkohlpüreesuppe
Kalbshacktätschli

Knoblauch-Kräuter-Sauce
Pilaw-Reis

Bohnen

Blumenkohlpüreesuppe
Vegi-Hacktätschli

Knoblauch-Kräuter-Sauce
Pilaw-Reis

Bohnen
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Gemüsebouillon mit Fideli
Roastbeef

Café de Paris-Sauce
Kartoffelkroketten

Mischgemüse

Gemüsebouillon mit Fideli
Vegi-Cordon bleu
Zitronenschnitz

Kartoffelkroketten
Mischgemüse
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Falls nicht anders deklariert, stammt unser Fleisch und Brot aus der Schweiz.

Menüpreis ohne Suppe.Änderungen vorbehalten

Unsere Mitarbeitenden beraten Sie gerne bezüglich Nahrungsmittelallergien.
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