LogiMen

MENUPLAN RESTAURANT

Woche: 52

Menu Vitalkost

Menu Vegetarisch

Gerostete Haferflockensuppe

Gerostete Haferflockensuppe

d Gebratenes Pouletbrustchen Tofusteak mit Kurbiskernkruste
ﬁ Olivensauce Krautersauce
£ Radstikroketten Rostikroketten
= Vichy-Karotten Vichy-Karotten

. Gelberbsenpulree-Suppe Gelberbsenplree-Suppe
g Hackbraten Gemusehackbraten
S Bratensauce mit Dorrtomaten Bratensauce mit Dorrtomaten
i Teigwaren Teigwaren
2 Bohnen Bohnen

_ Bouillon Royale Gemusebouillon
E Gebratener Kalbshohrtcken Spatzlipfanne mit Pilzen und Gemuse
o Hollandische Sauce Tagessalat
§ Herzoginkartoffeln
£ Sautierter Rosenkohl
" Suppe Pflanzer Art Suppe Pflanzer Art
< Schweinsfilet im Ganzen gebraten Zucchetti-Piccata
g Champignonsauce Tomatensauce
s Safranrisotto Safranrisotto
E Brokkolirdschen Brokkoliroschen

Lauchcremesuppe Lauchcremesuppe
o Zanderknusperli (DE) Gemusestrudel
i Krauterquark Schnittlauchsauce
s Dampfkartoffeln mit Kerbel Dampfkartoffeln mit Kerbel
- Lattich Lattich

_ Gerostete Griesssuppe Griesssuppe
= Ungarisches Gulasch Tofu-Geschnetzeltes
> Butterspatzli Butterspatzli
*é Bayrisches Kraut Bayrisches Kraut ohne Speck
&

_ Bouillon mit Gemusewdrfeli Bouillon mit Gemusewdurfeli
< Geschmorte Kalbsbrustschnitte Kastanien-Kichererbsen-Kurbisragout
&; Rosmarin-Sauce Kartoffelstock
g Kartoffelstock Pepperonata
& Pepperonata

Anderungen vorbehalten

Falls nicht anders deklariert, stammt unser Fleisch und Brot aus der Schweiz.
Unsere Mitarbeitenden beraten Sie gerne beziiglich Nahrungsmittelallergien.

Meniipreis ohne Suppe.




