
Menü VegetarischMenü Vitalkost
Geröstete Haferflockensuppe
Gebratenes Pouletbrüstchen

Olivensauce
Röstikroketten
Vichy-Karotten

Geröstete Haferflockensuppe
Tofusteak mit Kürbiskernkruste

Kräutersauce
Röstikroketten
Vichy-KarottenM
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Gelberbsenpüree-Suppe
Hackbraten

Bratensauce mit Dörrtomaten
Teigwaren

Bohnen

Gelberbsenpüree-Suppe
Gemüsehackbraten

Bratensauce mit Dörrtomaten
Teigwaren
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Bouillon Royale
Gebratener Kalbshohrücken

Holländische Sauce
Herzoginkartoffeln

Sautierter Rosenkohl

Gemüsebouillon
Spätzlipfanne mit Pilzen und Gemüse

Tagessalat
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Suppe Pflanzer Art
Schweinsfilet im Ganzen gebraten

Champignonsauce
Safranrisotto

Brokkoliröschen

Suppe Pflanzer Art
Zucchetti-Piccata
Tomatensauce
Safranrisotto

Brokkoliröschen
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Lauchcremesuppe
Zanderknusperli (DE)

Kräuterquark
Dampfkartoffeln mit Kerbel

Lattich

Lauchcremesuppe
Gemüsestrudel

Schnittlauchsauce
Dampfkartoffeln mit Kerbel
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Geröstete Griesssuppe
Ungarisches Gulasch

Butterspätzli
Bayrisches Kraut

Griesssuppe
Tofu-Geschnetzeltes

Butterspätzli
Bayrisches Kraut ohne Speck
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Bouillon mit Gemüsewürfeli
Geschmorte Kalbsbrustschnitte

Rosmarin-Sauce
Kartoffelstock
Pepperonata

Bouillon mit Gemüsewürfeli
Kastanien-Kichererbsen-Kürbisragout

Kartoffelstock
Pepperonata
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Falls nicht anders deklariert, stammt unser Fleisch und Brot aus der Schweiz.

Menüpreis ohne Suppe.Änderungen vorbehalten

Unsere Mitarbeitenden beraten Sie gerne bezüglich Nahrungsmittelallergien.
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