
Menü VegetarischMenü Vitalkost
Ratatouillesuppe

Emmentaler Brätschnitzel
Paprikarahmsauce

Bramatapolenta
Schwarzwurzeln

Ratatouillesuppe
Blätterteigpastetli
Waldpilzragout

Schwarzwurzeln

M
o

n
ta

g
 1

7
.2

.

Blumenkohlcremesuppe
Gebratenes Schweinssteak

Champignonrahmsauce
Bratkartoffeln

Fenchel

Blumenkohlcremesuppe
Auberginen-Piccata

Tomatensauce
Bratkartoffeln
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Bouillon Royale
Spaghetti Bolognese

Reibkäse
Gemüsesalat

Bouillon Royale
Spaghetti

Vegetarische Bolognese
Reibkäse
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Aargauer Rüeblisuppe
Kalbsbrätkügeli mit Steinpilzrahmsauce

Vollkornreis
Ratatouille

Aargauer Rüeblisuppe
Dinkelgeschnetzeltes

Vollkornreis
Ratatouille
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Gemüsebouillon mit Fideli
Lachsfilet gefüllt (NO)
Holländische Sauce
Ebly-Tomatenpilaw

Brokkoliröschen

Gemüsebouillon mit Fideli
Spinatomeletten

Ebly-Tomatenpilaw
Brokkoliröschen
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Linsenpüree-Suppe
Gebratenes Pouletbrüstchen

mit Zwiebeln und Champignons
Kartoffelstock

Zucchetti mit Kräutern

Linsenpüree-Suppe
Gemüsekroketten

Gemüse-Rahmsauce
Kartoffelstock

Zucchetti mit KräuternS
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Bouillon mit Gemüsewürfeli
Schweins-Saltimbocca

Rosmarin-Sauce
Safranrisotto

Gemüse-Artischockenragout

Gemüsebouillon mit Einlage
Vegi--Saltimbocca-Romana

Gemüse-Rahmsauce
Safranrisotto

Gemüse-ArtischockenragoutS
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Falls nicht anders deklariert, stammt unser Fleisch und Brot aus der Schweiz.

Menüpreis ohne Suppe.Änderungen vorbehalten

Unsere Mitarbeitenden beraten Sie gerne bezüglich Nahrungsmittelallergien.
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MENÜPLAN RESTAURANT
Woche: 8


